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Les insectes des grains

> Chall
stockés : une menace pour [ty

la sécurité alimentaire

Dans I'industrie agroalimentaire, le stockage des céréales est une étape essentielle. Chaque
année, plusieurs tonnes de cultures céréalieres sont détruites durant cette phase a cause
des infestations d’insectes. Ce phénomeéne n’est pas nouveau : on sait depuis des siécles
que la ou il y a de la nourriture, il peut y avoir des insectes. Mais lorsqu’ils ne sont pas
controlés, un petit nombre de ravageurs des grains stockés peut provoquer de graves
infestations en tres peu de temps.

L'identification des espéces est la premiere étape dans la lutte contre ces insectes.

Comment
IeS identifier Ravageurs primaires

du stockage

Infestent la céréale entiere
en pondant des ceufs a l’intérieur

Charancon du blé
(Sitophilus granarius)

Corps de 3 a 5 mm, couleur brun
noirdtre (uniguement dans les lieux
de stockage)

@ Produits endommagés Capucin des grains
(Rhyzopertha dominica)

e Toutes les petites céréales

(ngtqmme’nt I? blé, le mais, le petit corps cylindrique (2,5 & 3 mm),
seigle et I'avoine) couleur brun rougedtre

e Parfois les pates, la farine
et d’autres céréales

@ Produits endommagés

e Presque toutes les céréales
(notamment le blé, l'orge, le
sorgho et le riz)

Q Signes d’infestation

e Augmentation de ’lhumidité
et de la chaleur a la surface * Graines, fruits secs, champignons,

e Trous dans les céréales produits du bois et du papier

@ Signes d’infestation

e Tunnels et trous de forme
irréguliere dans les denrées
alimentaires

e Odeur sucrée eémanantde la
ceréale

Alucite des céréales
(Sitotroga cerealella)

plus petit que les autres papillons
nocturnes (corps de 5 & 10 mm, envergure

de 10 & 15 mm), couleur brun jaundtre Les insectes primaires
abiment les céréales et
@ S TR augmentent a la fois la
température et ’lhumiditeé,
e Tous types de céréales permettant ainsi le
développement de
ravageurs secondaires,
@ Signes d’infestation de champignons et
e Chaleur & I'intérieur du produit d’acariens.

e Trous irréguliers dans les céréales

Ravageurs secondaires
du stockage

Se développent dans les céréales
abimées (cassées ou pourries),
la farine, la poussiere de céréale...

Tribolion brun de la farine
(Tribolium confusum)
Corps de 3 d 4 mm, forme mince et '

allongée, couleur rouge foncé brillant

@ rroduits endommagés Cucujide dentelé des grains
(Oryzaephilus surinamensis)

e Toutes sortes de céréales, farine,

aliments animaux, tournesol, Corps de 2,5 3 mm

millet... couleur brun rougedatre
@ Signes d’infestation @ Produits endommagés
* Les céréales moisissent et e Farine et autres produits &
deviennent chauds base de farine
e Odeur piguante et putride e Fruits secs, tabac séché,

e Couleur rosée légumes séchés...

@ Signes d’infestation

* Facilement visibles car ils vivent
en grands groupes

Pyrale indienne des fruits secs
(Plodia interpunctella)

corps large (2 mm de long en moyenne,
envergure de 18 mm) et ailes jaune-rouge

@ Produits endommagés

* Produits céréealiers

e Oléagineux

e Cacao et chocolat
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Facteurs
@ Signes d’infestation d e risq ue

e Toiles de soie et matieres
fécales (formées par les larves)

e Epices
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Jusqu’a 30 % Diminution de la Impact surlavaleur Risques sanitaires
de perte du produit valeur du produit nutritionnelle ,
Leurs excréments,
Les insectes dans lls laissent des lls entravent la exuvies et cadavres
les grains stockés résidus et de la germination et présentent un risque
produisent des saleté qui diminuent le poids pour la santé des
moisissures, endommagent les et la teneur en humains et des
génerent de la produits et protéines de la animaux
chaleur interne et diminuent leur céreale +
de la putréfaction qualité (s
: La céréale
dans le produit ,
_ ] endommageée
infecté

est sujette a la
contamination

. Deterloratolon de . par les mycotoxines
|’|mage de |’|ndustrle et les bactéries

Chaque année
sont détruits parles

20040 % 220 milliards de dollars
insectes dans les

de la production de céréales grains stockés dans
agricole mondiale le monde entier*

Linfestation par les insectes endommage a la fois la
qualité et la quantité de grains. Au-dela de la perte de
revenus, ces phénomeénes ont un effet dévastateur sur
I’industrie agroalimentaire et sa capacité a répondre a la
demande alimentaire croissante dans le monde. Les

céréales sont I’un des principaux aliments de base de
I’alimentation humaine : c’est pourquoi Envu aide les
agriculteurs et les propriétaires de silos a protéger les

nnv' ' cultures aprés la récolte, leur quantité et leur qualité étant
-

plus cruciales que jamais.
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